
MILKSHAKE� 7,50

GLACE 1 BOULE� 3,20
GLACE 2 BOULES� 5,40
GLACE 3 BOULES� 7,90 
�
PARFUMS : Vanille de Madagascar, chocolat,
café, fraise, caramel beurre salé, Spéculoos®, pistache, citron
NAPPAGE :�  1,50
Nutella®, chocolat, caramel beurre salé, Spéculoos®, crème fouettée 

SUCRE� 3,90
CASSONADE� 3,90
NUTELLA®� 5,80
CHOCOLAT� 4,90
CARAMEL BEURRE SALÉ� 4,90
SPÉCULOOS� 5,00
SUPPLÉMENT CRÈME FOUETTÉE : 1,50€� 5,00

GLACES

Crêpes et Gaufres 
gourmandes

9,80

FRUITS DE SAISON, CRÈME FOUETTÉE,
NAPPAGE AU CHOIX  

+
1 BOULE DE GLACE AU CHOIX

CRÊPE / GAUFRE LIÉGEOISE
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C A F É  -  B R A S S E R I E

Renouvellement des consommations toutes les 1/2 heures, À partir de 16h, les boissons chaudes 
sont majorées de 1€, prix nets en euros, tenue correcte exigée, La maison n’accepte pas les chèques, 

Règlements acceptés : carte bancaire,  espèces, titres restaurants, chèques vacances, La maison 
n’accepte pas les billets de 200€ et 500€, Liste des allergènes disponible au bar sur demande, L’abus 

d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération, Pour votre santé mangez au 
moins 5 fruits et légumes par jour - www,Mangerbouger,fr - Eau potable gratuite sur demande.

C A R T E  B R A S S E R I EC A R T E  B R A S S E R I E

Spiritueux et Digestifs

 Desserts
TIRAMISU� 7,50
BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU ET SA BOULE DE GLACE VANILLE � 8,90
MI-CUIT AU CHOCOLAT � 6,90
PROFITEROLES � 8,90
Choux, glace vanille, sauce chocolat chaud, crème fouettée 
TARTE AU CITRON MERINGUÉE� 8,50
TARTE TATIN � 6,90
CAFÉ GOURMAND � 9,90
THÉ GOURMAND OU CHOCOLAT GOURMAND � 10,90
IRISH COFFEE � 10,90
FRENCH COFFEE � 10,90
BAILEY’S COFFEE � 10,90

FLEUR DE BIÈRE (4cl)� 7,90
GENIÈVRE DE HOULLE (4cl)� 7,90
CALVADOS (4cl)� 8,90
AMARETTO (4cl)� 7,90

LIMONCELLO (4cl)� 6,90
GET 27 (4cl)� 7,90
BAILEYS (4cl)� 7,90
GRAND MARNIER (4cl)� 7,90



PLANCHES DÉCOUVERTE
LA NORDIQUE	 19,90
Saumon fumé, encornets et crevettes thaï
PLANCHE DE CHARCUTERIES	 18,00 
PLANCHE DE FROMAGES 	 17,50 
PLANCHE VEGETARIENNE 	 16,50
Camembert de Boulogne, concombre, tomates confites, aubergines et poivrons grillés, oignons vinaigre, radis
PLANCHE MIXTE	 22,00
Charcuteries, fromages, fruits, légumes
GRANDE FRITE	 6,90
Supp Cheddar + 2,5€
SAUCISSON AU CHOIX	 6,90
FINGER FOOD	 11,90
Mozza stick,  Crispy Chicken, Onion’s rings 
HOUMOUS	 6,90
ASSIETTE DUNKERQUOISE	 19,50
Truite, saumon, flétan, maquereau, hareng fumés

Salades
BELLES TARTINES AU MAROILLES 	 16,00�
Salade, fruits de saison

SALADE DE TOMATES BURRATA 	 17,50
Salade, tomate, burrata et crème de balsamique
SALADE ITALIENNE	 19,80
Salade, burrata, tomates séchées, parmesan, jambon cru,
pignons de pin
SALADE CÆSAR (avec ou sans anchois)	 17,90
Sucrine, poulet croustillant, croûtons, parmesan,
tomate, anchois
SALADE DE CHEVRE CHAUD 	 16,50�
Toasts de chèvre pané, mesclun, miel et pomme

Menu du jour

18,90 €

PLAT DU JOUR

+

CAFÉ GOURMAND OU TIRAMISU

(Tous les midis du lundi au vendredi inclus
 hors jours fériés)

POULET PANÉ OU JAMBON BLANC
OU PETITE MOULE NATURE

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX
+

CRÊPE AU SUCRE
OU UNE BOULE DE GLACE

Menu
Enfant

11,90 €

PLATS
PASTA BURRATA  	 19,00
Pennes, burrata, légume confits, pousse d’épinard, graines de courge

TARTARE DE BŒUF TRADITIONNEL (Préparé ou non)	 18,90�
TARTARE DE SAUMON FAÇON THAÏ	 21,00�
Saumon mariné au soja, huile de sésame

RAVIOLES À LA TRUFFE  	 19,90�
RISOTTO AUX CHAMPIGNONS, POULET ET PARMESAN	 18,00
AIGUILLETTES DE POULET PANÉES AU PANKO	 17,50
frites, salade, sauce au choix
CROQUE MONSIEUR BRIOCHES OU Madame +1€	 16,90�
STEAK À CHEVAL 180G Sauce au choix	 16,90�
ENTRECÔTE 300G Sauce au choix 	 27,90�
PÂTES CARBONARA	 16,90
Parmesan, jaune d’oeuf, pancetta, pécorino
AVOCADO TOAST AU SAUMON ET SON ŒUF MOLLET	 16,50
POKE BOWL AU POULET PANÉ	 17,90
PÂTES AUX 2 SAUMONS	 18,50
Pennes, saumon fumé et saumon cuit

Moules
MOULES MARINIÈRES 	 17,90�
MOULES À LA CRÈME 	 18,90
MOULES AU MAROILLES	 19,90

BURGERS
BURGER CHEDDAR 180G	 21,00�
Steak haché, œuf, lard fumé, salade,
cheddar, tomate, oignon

BURGER MAROILLES 180G	 22,00�
Steak haché, œuf, lard fumé, salade,
Maroilles, tomate, oignon

BURGER VÉGÉTARIEN 	 17,00�
Galette végé, cheddar, tomate, salade, oignon

Plats Régionaux
FILET DE POULET GRATINÉ AU MAROILLES	 16,50�
AUTHENTIQUE CARBONADE FLAMANDE	 19,50�
Plat mijoté à la bière, pain d’épice, cassonade
WELSH ROYAL	 17,50�
Cheddar pain, moutarde, jambon, lard, œuf
WELSH JAMBON	 16,50�
Cheddar, pain, moutarde, jambon
WELSH VÉGÉTARIEN 	 16,00�
Cheddar, pain, galette de légumes, moutarde

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX :
Frites fraîches, salade, légumes, pâtes

Supplément accompagnement : 5,50€ - Supplément sauce : 2,50€
Poivre, Maroilles, Tartare, Cheddar
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