
OUVERT 7J/7 - SALON AUX ÉTAGES

Café de la Vieille Bourse

Bières Pression
	 25cl	 33cl	 50cl

Primus (4,7°)	 4,90	 6,10	 7,60
Bière blonde et légère

Tongerlo (6°)	 5,40	 6,60	 9,00
Bière blonde d’Abbaye douce et peu amère

Super 8 (5,1°)	 5,40	 6,60	 9,00
Bière blanche désaltérante

Kasteel rouge (8°)	 6,10	 7,30	 9,60
Bière aromatisée à la cerise

Charles Quint blonde (8,5°)	 6,10	 7,30	 9,60
Bière spéciale à haute fermentation

Angélus - Bière locale (7°)	 5,70	 7,00	 8,20
Blonde artisanale aux arômes fruités et mielleux

Monaco, Tango, Panaché (4,7°)	 5,50	 6,80	 8,00
Picon (4,7°) 	 5,90	 7,10	 8,60

Planche découverte� 19,90
Saucisson, fromages, encornets

Planche Mixte façon � 18,50
2 croquettes au Cheddar,
2 croquettes Maroilles,
frites au Cheddar, jambon blanc, jambon cru

Planche Fromage � 16,50
Maroilles, chèvre, mozzarella, Comté

Planche de charcuterie� 18,60
Jambon cru italien, jambon blanc, chorizo, rosette
 parmesan, tomates cerises, radis

Saucisson� 6,50
Petite frite fraîche� 5,20
À l’huile végétale (Supp. Cheddar +1,00€)

Grande frite fraîche� 7,40
À l’huile végétale (Supp. Cheddar +1,00€)

Grande frite cheddar au bacon� 9,50
Bacon, oignons frits

A Partager

Bières
Bouteilles

Duvel (33cl - 8,5°)� 6,80
Le diable en bouteille... Bière belge blonde fruitée
avec une pointe d’amertume

Chouffe (33cl - 8°)� 6,60
Blonde non filtrée et refermentée 3 fois !!! 

Chimay bleue (33cl - 7°)� 7,60
Une bière belge trappiste brune fruitée et millésimée

Desperados (33cl - 5,9°)� 6,20
Bière douce et rafraîchissante aromatisée à la Téquila

Jupiler 0,00 (33cl - 0,0°)� 5,90
Citronnée. Sans alcool

Apéritifs
Picon vin blanc (15cl)  � 5,90
Martini Rouge, Blanc (5cl)� 4,80
Blanc cassis (15cl)� 4,00
Kir Royal (15cl)� 9,00
Cassis / Mûres / Violette / Pêche

Whisky William Lawson’s  (4cl)� 6,60
Get 27 (4cl)� 6,90
Rhum Bacardi Carta Oro (4cl)� 6,90
Gin Bombay Sapphire (4cl)� 6,60
Gin Birdie (Gin local) (4cl)� 6,80
Vodka Eristoff (4cl)� 7,20
Bailey’s (4cl)� 6,90
Ricard (2cl)� 4,50
Accompagnement soft� 2,00

Renouvellement des consommations toutes les 1/2 heures, À partir de 16h, les boissons chaudes sont majorées de 1€, prix nets en euros, tenue correcte exigée, La 
maison n’accepte pas les chèques, Règlements acceptés : carte bancaire,  espèces, titres restaurants, chèques vacances, La maison n’accepte pas les billets de 200€ et 
500€, Liste des allergènes disponible au bar sur demande, L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération, Pour votre santé mangez au 

moins 5 fruits et légumes par jour - www.Mangerbouger.fr - Eau potable gratuite sur demande.

Boissons Chaudes	

	 Simple	 Double

Expresso 100% arabica	 2,50	 3,50

Café noisette	 3,00	 3,90

Café crème	 3,00	

Cappuccino	 4,50	 5,90

Double expresso, mousse de lait, poudre de cacao

Latte Macchiato		  4,50

Expresso, lait, mousse de lait, poudre de cacao

Café viennois		  4,50

Double expresso, crème fouettée, poudre de cacao

Mokaccino		  5,00

Chocolat, expresso, mousse de lait, poudre de cacao

Chocolat chaud		  5,00

Chocolat mousse de lait		  5,50

Chocolat viennois		  5,90

Lait chaud		  4,50

SUPPLEMENT SIROP : 

VANILLE, NOISETTE, CARAMEL		  0,50

Cocktails Chauds
Irish coffee� 8,90
Expresso, sirop de canne, whisky (4 cl), crème fouettée,
poudre de cacao

French coffee� 8,90 
Expresso, sirop de canne, cognac (4 cl), crème fouettée,
poudre de cacao

Bailey’s coffee� 8,90 
Expresso, sirop de canne, Bailey’s (4 cl), crème fouettée,
poudre de cacao

Italian coffee� 8,90 
Expresso, sirop de canne, Amaretto (4 cl), crème fouettée,
poudre de cacao

Bailey’s chocolat� 8,90 
Chocolat chaud, Bailey’s (4 cl), crème fouettée,
poudre de cacao

Goûter     

9,90

SOFT AU CHOIX + UNE CRÊPE OU UNE GAUFRE
Nappage au choix  + banane + crème fouettée + Guimauves 

Thé Kusmi 4,80 €

THÉ NOIR
Prince Vladimir�
Thé noir aromatisé agrumes, vanille et épices

Anastasia Bio �
Thé noir à la bergamote et au citron, aromatisé fleur d’orange

Earl Grey�
Thé noir aromatisé à la bergamote

4 fruits rouges�
Thé noir saveur fruits rouges 

Ceylan OP Bio �
Thé noir de Ceylan

Kashmir Tchaï CoupCoup
de Coeurde Coeur �

Mélange de différentes épices dont la cardamome, la cannelle, 
le gingembre et le clou de girofle.

THÉ BLANC
White Anastasia Bio �
Thé blanc à la bergamote aromatisé fleur d’oranger

THÉ VERT
Au jasmin Bio �
Thé vert parfumé au jasmin

À la menthe Bio �
Thé vert parfumé à la menthe

THÉ BIEN-ÊTRE
Detox Bio �
Mélange de plantes aromatisé citron

INFUSIONS
Be cool�
Mélange de plantes, menthe poivrée, réglisse et pomme

Camomille Bio  �
Verveine�
Rooibos vanille Bio �
Rooibos aromatisé à la vanille

Notre
petit déjeuner

à la carte
 

Jusqu’a 11h30

Menu de la tante Ginette� 8,90
Un jus d’orange ou citron pressé + une boisson chaude au choix

+
une viennoiserie au choix

Vins
Vin blanc

	 12cl 	 20cl� 75cl

UBY Gros et Petit Manseng N°4 - IGP Côte de Gascogne	 6,90	 7,90	 29,00
Vin Moelleux

Aligoté bourgogne «Domaine Jean Charles Rion»	 6,90	 7,90	 29,00
Vin Moelleux

Chardonnay Cevennes
«Domaine de la Tour de Gatigne» - IGP Cevennes	 5,50	 7,00	 26,00
Vin Moelleux

Le Petit Connetable
«Château de Bretonniere»  -  IGP Val De Loire	 5,50	 6,00	 21,00
Vin Moelleux

Muscadet Sevre et Maine Sur Lie
«Domaine La Bretonniere»  -AOP Muscadet	 4,10	 5,60	 17,00
Vin Moelleux

Vin rosé
	 12cl 	 20cl� 75cl

Gris de Blanc Gérard Bertrand - IGP D’Oc 	 6,00	 7,70	 27,50
Une robe rose pâle aux nuances et gris et de blanc, arômes fruités

La Madrague Côte de Provence - AOP Côte de Provence 	 6,50	 7,90	 31,00
Les Bras m’enTombent
«Maison Cuisine en Famille» - IGP Méditerrannée 	 5,00	 6,20	 22,00

Vin rouge 

	 12cl 	 20cl� 75cl

Syrah Les Vignes d’a côté
«Domaine Cuilleron» - AOC Syrah 	 6,90	 7,90	 29,00
Côte du Rhône En Goguette
«Maison Cuisine en Famille» - AOC Côte du Rhône	 5,50	 6,20	 23,00
Pinot Noir Cent pour Cent
«Domaine du Peyra» - AOC Pinot Noir	 5,50	 6,00	 21,00
Gamay Touraine
«Domaine de La Charmoise» - AOC Gamay	 6,20	 7,50	 27,00

se, nez d’épices.

Champagne
	
	 Coupe 	�  75cl

Pommery Brut Royal	 8,50� 49,00
Champage AOC, Pommery, le bouquet parfait aux notes de fleurs blanches,
d’agrumes et de petits fruits rouges

AOP : Appellation d’origine protégée - IGP : Indication géographique protégée - AOC : Appellation d’origine controlée



Cocktails
Pornstar Martini	 9,00
Vodka (2 cl), liqueur de passion (5 cl), citron vert,

sirop de vanille, purée de fruit de la passion

(Servi avec un shot de champagne)

Cuba libre	 8,50
Rhum ambré (4cl), Coca-Cola, citron vert, glace

Planteur 	 8,50
Rhum ambré (4cl), grenadine, jus d’ananas goyave, glace

Pina colada  	 8,50
Rhum blanc (4cl), coco, jus d’ananas, glace.

Cosmopolitan	 8,50
Vodka (4cl), triple sec (2cl), jus de cranberry, citron vert, glace.

Sex on the beach 	 8,50
Vodka Eristoff (4cl), jus de cranberry, jus d’ananas,

crème de pêche, glace

Tropical maestro	 8,50
Vodka (4cl), amaretto (2cl), jus de citron vert,

jus d’orange, grenadine, glace

Moscow mule	 8,50
Vodka (4cl), ginger beer, citron vert, glace

Gin tonic	 8,50
Gin Bombay Sapphire (4cl), tonic, rondelle de citron, glace

Mocktails
Virgin Mojito Classique	 6,90
Menthe, citron vert, eau pétillante, sucre de canne, glace

Virgin Mojito	 6,90 
Purée de fraise ou passion ou framboise, eau gazeuse, glace pilée, 
menthe fraîche, citron vert

Planteur 	 6,90
Grenadine, jus de planteur, glace

Pina colada  	 6,90
Coco, jus d’ananas, glace

Sex on the beach 	 6,90
Jus de cranberry, jus d’ananas, sirop de pêche, glace

Spritz
Apérol Spritz	 8,50
Apérol (4cl), prosecco (12cl), eau pétillante, orange, glace

Spritz Italicus	 8,50
Liqueur de  Bergamote (4cl), prosecco (12cl), eau pétillante,
orange, glace

Limoncello Spritz	 8,50
Limoncello (4cl), prosecco (12cl), eau pétillante, citron, glace

Boissons Soft
Coca-Cola (33cl)� 4,10
Coca-Cola zero (33cl)� 4,10
Coca-Coca Cherry  (33cl)� 4,10
Fanta orange (25cl)� 4,00
Fuzetea (25cl)� 4,00
Tropico (25cl)� 4,00
Sprite (25cl)� 4,00
Schweppes tonic (25cl)� 4,00
Schweppes agrum (25cl)� 4,00
Perrier (33cl)� 4,00
Orangina (25cl)� 4,00
Minute Maid (25cl) Jus / nectar de fruits� 4,00
Orange, Ananas, Tomate, Pomme, Multifruits

Diabolo (33cl)� 3,20
Menthe, citron, violette, grenadine, pêche, fraise, kiwi, rose

Limonade (33cl)� 3,00
Sirop à l’eau� 3,00
Menthe, citron, violette, grenadine, pêche, fraise, kiwi, rose

Vittel (50cl)� 4,00
San Pellegrino (50cl)� 4,00
Supplément sirop � 0,60
Menthe, citron, violette, grenadine, pêche, fraise, kiwi, rose

Boissons
fraîches

Jus d’orange pressé (25cl)� 5,50
Jus de citron pressé (25cl)� 5,50

	 À l’eau	  Limonade

Citronnade	 4,20	 5,10
Sucre, citron, zeste de citron

Framboisade	 4,20	 5,10
Sucre, framboise, menthe

Salades 

Bernadette   12,90
Chèvre/miel, basilic, salade mesclun, radis, tomates cerises, sauce basilic parmesan

Ramona   13,10
Thon, fricassée de tomates, œuf mimosa sur petits pains, feuille de chêne, mesclun,

sauce citronnée

Césaria   13,10
Poulet, parmesan, anchois, salade mesclun, croutons, sauce césar

Océane   13,40
Saumon fumé, mozzarella, tomates cerises, feuille de chêne, sauce citronnée

Clubs Sandwichs
 Servis avec frites

Francis   14,90
Avocat, poitrine fumée, poulet, œuf, tartare de tomates, emmental,

oignons, sauce mayo, feuille de chêne

Ariel   14,90
Avocat, saumon fumé, œuf mimosa, tartare de tomates, emmental,

oignons, sauce citronnée, feuille de chêne

Marin   14,90
Avocat, oeuf mimosa au thon, tartare de tomates, emmental,

oignons, sauce mayo, feuille de chêne

Mégane   15,10  
Chèvre/miel, basilic, avocat, salade mesclun, sauce basilic parmesan

Théophile   15,10
Avocat, chorizo, poulet, œuf, tartare de tomates, emmental,

oignons, sauce mayo, feuille de chêne

Croque-Monsieurs
 Servis avec frites

Gédéon à l’ancienne   12,90
Jambon, beurre, emmental

Gérard   12,90
Jambon, beurre, cheddar

Ferdinand   13,10 
Jambon cru, mozzarella, fricassée de tomates, feuilles de basilic frais

Roberto   13,10   
Maroilles, mozzarella, cheddar, emmental 

Alfred   13,30
Poulet, mozzarella, basilic, emmental, parmesan, mesclun

Croque-Monsieurs briochés
Servis avec frites

Jacquotte   15,90
Saumon, crème cheese, aneth, crème mozzarella gratinée au four

Mitch   15,90 CoupCoup
de Coeurde Coeur

Poulet, bacon, cheddar, crème mozzarella gratinée au four

 : Plat végétarien

Photo non contractuelle

Photo non contractuelle

Desserts
GAUFRE LIÉGEOISE Maison Lemaître 

ou CRÊPE
Sucre� 3,90
Cassonade� 4,40
Sirop d’érable� 4,90
Nutella®� 4,90
Chocolat� 4,90
Nutella® banane � 6,10
Caramel beurre salé� 4,90
Spéculoos � 4,90
Chocolat banane� 6,10
Supplément crème fouettée� 1,00

Milkshake� 6,50
Vanille, fraise, chocolat, caramel, café, pistache,  Spéculoos + crème fouettée

Coupes Glacées
Dame blanche� 8,50
3 boules vanille, crème fouettée, nappage chocolat

Banana split� 8,90 
Glace vanille-fraise-chocolat, banane fruit, crème fouettée, nappage chocolat

Glaces
1 boule� 3,00
2 boules� 5,20
3 boules� 7,50

Parfums : vanille de Madagascar, chocolat, café, fraise, caramel beurre salé, Spéculoos®, pistache, citron

Supplément crème fouettée : 1,50€
Banane : 1,50€

Nappage : 1,00€

Nutella®, chocolat, caramel, spéculoos, fruits rouges

Délicieux
trio de pancakes

(à la ricotta)
à partager ou non…

9,90

Fruits de saison + un nappage au choix
Nappage aux choix : sirop d’érable, Nutella®, 

chocolat maison, caramel, spéculoos

Photo non contractuelle

Plats
Régionaux 

Photo non contractuelle

Véritable Carbonade 
Flamande et Frites	 16,90

Cassolette de Poulet
au Maroilles et Frites	 16,90

Mojitos 

Rhum : Bacardi  (40° - 4cl)

Classique	 8,50
Rhum, menthe, citron vert, eau pétillante, sucre de canne, glace

Fraise	 8,50 
Rhum, menthe, citron vert, eau pétillante, fraise,
sucre de canne, glace

Framboise	 8,50
Rhum, menthe, citron vert, eau pétillante, framboise,
sucre de canne, glace

Mangue passion	 8,50
Rhum, menthe, citron vert, eau pétillante, mangue, passion,
sucre de canne, glace


