' /auxmodlesdelille.fr ,

» - 7 /" ! .
-~ it )

&- G /4 v /e 7 7

N \_ ~ ~ SRR

==

TN N ~
& ) ~ N =

: P
7
&-
”
& -
7
&-

SPECIALITESIDE LA MER
- E ,

uits de mer sur place et 3 emporter



PLANCHES A PARTAGER

Friture d'Eperlans sauce tartare

Planche Fromagere W@

Planche de saumon fumé d'Ecosse #:¥ | creme & l'aneth

Planche de Charcuterie

BIERES BOUTEILLES

33 ¢l
Jupiler 00 00° 590
Paix Dieu Triple 10° 740
Duvel 85° 690
Chouffe 8° 6,60
Chimay bleue 85° 700
BIERES PRESSIONS 2%5d 3B 50d
Jupiler 5,2° 490 6,10 760
Loburg 5,7° 510 630 840
Leffe blonde 6,6° 540 660 890
La Raoul 6,6° 490 610 830
Hoegaarden Blanche 72° 540 660 890
Triple Karmeliet 8° 610 /730 960
Bon Secours «Prestige» - biére triple 9° 610 730 960
Kasteel rouge 8° 6,10 730 960
Cuvée des Trolls 7° 570 700 820
Monaco, Tango, Panaché 550 680 800
Picon biere 590 740 860
SOFTS Gt Ceg i @) Tp
Coca Cola (33cl), Coca Zéro (33cl), Coca Cherry (33cl) 410
Sprite, Fanta (25¢l) 390
Fuze tea péche (25¢), Tropico (25¢) 390
Orangina (25¢l) 390
Schweppes Tonic ou Agrum’ (25¢l) 390
Qasis Tropical (25¢!) 390
Limonade (25¢) 3,20
Diabolo (25¢l) 3,70
Fraise, grenadine, citron, menthe, péche ou violette
Sirop & l'eau (25¢) 300
Fraise, grenadine, citron, menthe, péche ou violette
Jus de fruits Minute Maid (25¢l) jus / nectar de fruits 390
Orange, Ananas, Tomate, Pomme, Multifruits
EAUX
Vittel (50¢), San Pellegrino (50¢l) 3,/0
Vittel (100cl), San Pellegrino (100cl) 520
Perrier (33dl), Vittel Citron (50cl) 420
Chateldon (75¢l) 780
APERITIFS
Blanc Cassis (12c) 450
Créme de cassis, mire, framboise, péche ou violette
Kir Royal (12¢l) 890
Créme de cassis, mire, framboise, péche ou violette
Martini : : Blanc ou Rouge (7¢l) 450
Blanc Oou rouge
Ricard (2cl), Suze (4cl) 450
Campari (6¢cl) 490
Picon Biere (25¢l), Picon Vin Blanc (20cl) 590
Porto Rouge ou Blanc (8¢) 450
Rhum Bacardi Carta Blanca (4cl) 690
Vodka Eristoff Original (4c) 590
Gin Bombay Sapphire (4cl) 6,30
Gin Birdie (Gin local) (4cl) 6,80
Whisky William Lawson's (4cl) 6,30
Whisky Jack Daniel's (4cl) 780
Whisky Chivas / Whisky Glenlivet (4c) 950
Accompagnement soft +200

COCKITAILS

1390
16,50
2190
19,80

Moijito Original (12¢))

Rhum Bacardi Anejo Cuatro, sucre de canne,
eau gazeuse, menthe fraiche, citron vert
Moijito Royal (12cl)

Rhum Bacardi Anejo Cuatro, sucre de canne,
Prosecco, menthe fraiche, citron vert

Moijito Fraise, Passion, (12cl)
Rhum Bacardi Anejo Cuatro, purée de fruits,
eau gazeuse, menthe fraiche, citron vert

Cuba Libre (20cl)
Rhum Bacardi Carta Oro, Coca-Cola, citron vert

Pina Colada (20¢l)

/790

940

840

790

/790

Rhum Bacardi Carta Blanca, purée de coco, jus d'ananas

Saint Germain Spritz (20c)
Liqueur St Germain, Prosecco, eau gazeuse,
quartier de citron jaune

Aperol Spritz (14)

Aperol, Prosecco, quartiers d'orange, eau gazeuse

Spritz ltalicus (14<l)
Limoncello spritz: Limoncello (4cl), Prosecco (12cl),
eau pétillante

850

8,50

8,50

Bloody Mary (12¢))

Vodka Eristoff, jus de tomate, jus de citron, tabasco

Blue Lagoon (7<)
Vodka Eristoff, triple sec, Curacao bleu, jus de citron,
sucre de canne

Gin Tonic (12¢)) Bombay ou Birdie (local)
Gin Birdie OU Gin Bombay Sapphire,

Schweppes Tonic, citron, perrier
Americano (12¢l)

Martini Rouge, Campari, Noilly Prat,
quartier orange et citron

790

690

820

/790

MocCKTAILS

Virgin Mojito Original (20c)

Sirop de sucre de canne, eau gazeuse,
menthe fraiche, citron vert, glace pilée
Virgin Mojito (20¢l)

Fraise ou passion, eau gazeuse,
menthe fraiche, citron vert, glace pilée

Virgin Colada (20¢)

Purée de coco, ananas, glace pilée

Inés en folie (20cl)
Jus d'ananas, nectar de banane, sirop de framboise

Martini Vibrante Spritz Amer Fruité (20cl)
Martini sans alcool Vibrante, jus de pamplemousse,
eau gazeuse, glace pilée

Martini Floréal Spritz Amer Floral (20cl)

Martini sans alcool Floreale, eau gazeuse, glace pilée

690

690

690
690

690

690

NOTRE COUP DE COEUR 5| 12 20cl  Pichet25¢|  Pichet 50c| 75¢l
6e Sens (blanc, rosé, rouge) 520 690 750 1350 1890
IGP Pays d'Oc
12cl 2Qcl 375¢l /5cl
BORDEAUX
Chéateau « Carbon dArtigues » - AOC Bordeaux blanc 50 710 19,00
LANGUEDOC
Chardonnay Cent pour Cent « Domaine du Peyra » - |GP Pays d Oc 500 6,60 2000
Extra Blanc « Gérard Bertrand » - |GP Pays d Oc 6,40 900 26,50
Saint Victor, Viognier « Gérard Bertrand » - [GP Pays d'Occ 510 710 23,00
Des Si et des Mi « Mas Combarela » - AOC Tlerrasse de Larzac 3750
LOIRE
Menetou Salon Morogues Bio « Pelle » - AOC Menetou Salon 4100
Sauvignon Touraine BIO « Chateau de la Charmoise » - AOC Sauvignon 2700
Reuilly Tradition « Domaine Cordaillat » - AOC Loire 2950
Muscadet Sur Lie Saget La Perrigre - AOP Muscadet Sur Lie 6,40 800 33,00
ALSACE
Riesling Cuvée Europe « Dopff Au Moulin » - AOP Alsace 540 740 1750 2550
Trmbach Muscat sec - AOP Alsace 4900
BOURGOGNE
Macon Solutre Pouilly - AOC Bourgogne blanc 46,00
Coteaux Bourguignons « Louis Jadot » - AOC Bourgogne blanc 33,50
Bourgogne Aligoté « Domaine Rion » - AOP Bourgogne Aligoté 560 6,40 3100
Ladoix blanc La Corvée Bassé « Mestre » - AOC Bourgogne 76,00
Saint Veran « Chateau beauregard » - AOC Bourgogne 6150
VALLEE DU RHONE
Cates du Rhone Saint Peray « Anne Sophie Pic & Chapoutier » - AOC Cétes du Rhane 4500
Cates du Rhone Belle Ruche « Chapoutier » - AOC Cétes du Rhéne 2100
Crozes Hermitage cuvée L » - AOC Cétes du Rhéne 4100
_Saint Joseph Lyseras « Yves Cuilleron » - AOC Saint Joseph 5150
COTES de GASCOGNE
UBY Gros et Petit Manseng N°4 « Domaine UBY » 690 790 2900
IGP Cote de Gascogne Vin Moelleux
Ciris Blanc, Gérard Bertrand - |GP Pays D'Oc 480 6,80 2050
Source of Joys, Gérard Bertrand - AOP Languedoc BIO Vegan 6,00 740 30,00
La Madrague - AOP céte de Provence 31,00
M de Minuty - AOC céte de Provence 36,00
BORDEAUX
Mouton Cadet « Baron Philippe de Rohschild » - AOP Bordeaux 2390
ALSACE
Pinot Noir Cuvée des Deux Cerfs « Dopff Au Moulin » - AOP Alsace 2700
VAL DE LOIRE
CGamay de Touraine BIO « Domaine de La Charmoise » - AOP Touraine 560 690 2700
Saint Nicolas de Bourgueil « Saget La Perriere » - AOP Saint Nicolas de Bourgueil 1200 2100
Menetou Salon Morogues Bio « Domaine Pelle » - AOC [ oire 42,00
Reuilly « Domaine Cordaillat » - AOP Reuilly 2800
LANGUEDOC
Prima Nature Merlot, Gérard Bertrand - |GP d'Oc 540 6,400 2200
Pinot Noir « Don’laine de [Aigle » - IGP d'Oc 3900
VALLEE DU RHONE
Cote du Rhone Nature BIO « Domaine Perrin » - AOC cote du Rhone 540 6,40 22,00
AOP Crozes Hermitage Bio, Cuvée L « Domaine Combier » - AOP Crozes Hermitage 38,50
Je ne souffre plus (vin nature) « Domaine La Florane » - AOC Rhéne Village 2300
BOURGOGNE
Bourgogne Couvent des Jacobins « Maison Louis Jadot » - AOP Bourgogne 52,00
Rully rouge Clos de Bellecroix « Domaine Folie » - AOC Bourgogne 5200
Beauijolais village Les Bellouzes « Chateau beauregard » - AOC Beaujolais 3000
CHAMPAGNES 120l 75
Cheurlin dangin « carte noire » 750 4200
Champagne Taittinger « Cuvée Prestige » 1000 65,50
Champagne Deutz « Brut Réserve » 1250 75,50

AOP : Appellation d'origine protégée - IGP : Indication géographique protégée - AOC : Appellation d'origine controlée
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Poélée de couteaux En persillade 16,50 2500 Fruits de mer sur place et & emporter (selon arrivage)

Poélée de Supions En persillade 1450 2300

Friture de calamars, sauce tartare 1450 1990 R

Assiette de Saumon fumé d'Ecosse @5 et ses toasts grillés 1390 1890 Les HUiTRES NOS FRUITS DE MER “Cuten boulon maison

Friture d'éperlans, sauce tartare 1390 Hlmlres 2'0 lles de Chausey N°3 N°2 o LA -
Soupe de poissons « Maison Perard du Touquet » depuis 1964 #:% 1450 1700 s e 4070 Aomerel . e ntier 4,

. ) : les 12 3740 4040 Langoustines - la piece 6,50
Cuisses de grenouilles En persillade 1890 2490 Bigorneaus - environ 100g" 740
Escargots en persillade par 6 ou par 12 1390 2290 Creuses Very Spéciales lle de Tatihou N°4 N°3 N°2  Tourteaux - environ 400 g 21,70

v Les6 1,50 16,50 18,50  Crevettes grises - environ 100 g 13,40
Les12 2200 3100 36,00 Crevettes roses - environ 100 g 12,40
Bulots - environ 300 g 1290
Creuses Spéciales KRYSTALE, Palourdes lles de Chausey - les 6 15,40
origine Normandie maison K'Dual N°2  Praires (selon saison) - les 6 1540
Les6 2900 Amandes de mer - les 6 850
Les12 4800 Crevette royale - la piece 490
Natu
] e 74 Creuses Spéciales Gillardeau N°5 N°3 N°2 NOS PLATEAUX
Mari S \ L ¥ Les6 2900 3350 4300
Cralt ' e RS A Les9 400 4960 6350  Plateau de 6 langoustines 3700
R ’ g at/am \ / 4 Les12 54,00 5900 8450 L'assiette de Crevettes 2900
Crém i . W 2 crevettes royales, 2 langoustines, D crevettes roses,
: : i ' { Plates de Belon « Yvon Madec » N°4 N°2" 100 gr crevettes grises
Chori ; ol A Les6 1350 1900  Plateau Signature 38,00
Maro —— 2 Les1? 2550 3800 3 Huitres Bio lles de Chausey N°2, 2 palourdes, 2 crevettes royales,
+ i g . 4 crevettes roses, 2 amandes, 3 bulots, 5O gr crevettes grises
s uitres du moment Sélection de I'écailler 5950
Cugp ; Les6 Consulter notre ardoise 8 Huitres Bio lles de Chausey N°4, 4 Plates de Belon, ¥2 Tourteau ou
Gorg o - Les 12 Va2 Araignée, 3 palourdes ou 3 praires, 4 crevettes roses, 100 g de
Dijon s bigorneaux, 3 amandes, 6 bulots, 50 g de crevettes grises
" Plateau Royal 14800
Crém !-HE CQSIT\IIO?IIGOIDC!-I UIEEES Spiécinles N°3 Gl d43,00 8 Creuses Very Spéciales N°3 lle de Tatihou, 4 Plates de Belon,
> urires LS5 0e LNausey, £ LTEUSEs speciaies =hardeay, 1 Homard entier, 8 langoustines, 6 bulots, 50 gr de bigorneaux,
s | 2 Plates de Belon N°2, 2 Creuses Very Spéciale N°3 lle de Tatihou, 8 crevettes Rovales 50 ar de crevettes arises
2 Creuses Spéciales N°2 KRYSTALE, 2 Huitres du moment Plateau le 3‘/ Maljeslgique N & 21000
POlSSONS 8 Creuses Spéciales N°5 Gillardeau, 4 Plates de Belon N°3, 1 Homard
[} entier, 1 Tourteau, 6 Amandes, 4 Palourdes, 6 langoustines, 50 gr de bulots,
L’'AsSIETTE DE PAPILLON 3200 50 gt doby 8 -
: gr de bigorneaux, 8 crevettes Royales, 100 gr de crevettes grises
3 Huitres BIO N°4 lles de Chausey, I UX : g ! I
Choucroute de la Mer et Salicorne 28,50 3 Creuses Spéciales N°5 Gillardeau, 3 Plates de Belon N°4
Cabillaud, saumon, fruits de mer, Choucroute,
pommes de terre vapeur, beurre blanc ’ " , Avec son verre
VI 2690 Nos ASSIETTES D'HUITRES DEGUSTATION devin
Plat mijoté trés réconfortant de poissons Par 3 - 1Bio lles de Chausey N°2, 1 Very Spéciale N°3, 1 Belon N°4 1040 15,40
Linguine alle vonaole 2690 Par 6 - 2 Bio lles de Chausey N°2, 2 Very Spéciale N°3, 2 Belon N°4 19,70 24,70
Palogur e 9 ' Par 9 - 3 Bio lles de Chausey N2, 3 Very Spéciale N°3, 3 Belon N°4 2850 3350
Pavé de saumon et tranchle de saumon fumée d'Ecosse @;:@ 2350 “Cent pour Cent Chardonnay (12) - IGP Pays dOc
Pomme au four accompagnée de légumes, beurre blanc
Dos de Cabillaud réti, sauce Chimichurri 2350
Sole Meuniére (env. 350 gr) 2990
Pommes de terre vapeur E N U U I D I 27 90
Fish and Chips, Cabillaud pané 2150 /

Du lundi au jeudi
entrée / plat ou plat / dessert

frites fraiches, sauce tartare

Petite soupe de poisson ou petite assiette de saumon fumé

PLATS i
Fish and chips ou carbonade Flamande ou Suggestion du moment (consulter I'ardoise)
Carbonade Flamande Traditionnelle, frites fraiches 1950 i
o N I Crépes au sucre ou mousse chocolat
Plat mijoté de boeuf & |a biere, pain d'épices et cassonade
Filet de poulet, frites fraiches et salade 1890 . :
Sauce au choix ‘ : Boisson au choix . . .
Pavé de boeuf sauce poivre, fites fraiches et salade 2700 re de vin 12 cl 6e Sens « Gérard Bertrand » (blanc, rosé, ou rouge) ou 1 Jupiler 25 cl ou 1 soft au choix (hors cocktail)
Blanguette de poulet et ses coquillages 2390
Bacon Burger, frites fraiches 1990

Pain Burger, steak haché frais (env.180 gr), bacon, mayonnaise, ketchup, cheddar, oignons, cornichons, tomates, ceuf au plat

oo i MENU MENU ENFANT

Pain Burger, galette de légumes & l'estragon, pané au panko (120gr) cheddar, oignons, salade, tomate, sauce tartare

(jusque 12 ans)
Welsh Végé, frites fraich "] 1690
e Aux MOULES 13,50

Welsh Royal, frites fraiches 2090
CEut poché, Tranche de lard 23'90

Petite moule nature ou petit Fish & chips
ou petite carbonnade
+
1boule de glace ou mousse chocolat
ou crépes au sucre

ments : Frites fraiches, purée, légumes, salade de Nos sauces au choix : Maroilles, Tartare, Poivre, Beurre

Moules Mariniéres + Dessert au choix
iz Pilaf, pomme au four et sa créme aneth, pates Blanc, Créeme dAil, Curry, Chorizo, Gorgonzola, Chimay,

fre caramel, glace spéculoos ou mousse au chocolat)

ent supplémentaire : 500€ Dijonnaise

Sauce supplémentaire : 300€

W plat végétarien W plat végétarien
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DESSERTS 2
©
=
o
lle flottante 790 |
o
Profiteroles, sauce chocolat, creme fouettée, amandes effilées 990 IS
Tarte citron meringuée 950 D;(i
Baba au Rhum, créme fouettée 950
Crépes facon Suzette, flambée au Grand Marnier 950
Tarte tatin boule de glace vanille ou créme fouettée 890
Mousse au chocolat 690
Café Gourmand 10,50
Thé Gourmand 10,50
Chocolat Gourmand 10,50
IRISH 10,50
o
o ,
E Café du Chtti (12l)
© Café, Geniévre et créme fouettée
=
S Irish Coffee (12 l)
é Caté, Whisky et créme fouettée
0
© Marnissimo (12 cl)
aE Caté, Grand Marnier et créme fouettée
GLACES
Dame blanche 650
Glace vanille, Sauce chocolat, créeme fouettée
Café Liégeois 690
Clace café, Café, Amandes effilées, creme fouettée
Chocolat Liégeois 690
Clace chocolat, Sauce chocolat, Amandes effilées, creme fouettée
Banana split 750
Glace vanille, fraise et chocolat, sauce chocolat, banane, creme fouettée
Coupe Colonel 8,50
Clace citron, vodka
GLACES A COMPOSER
1 boule 3,20
2 boules 6,00
3 boules 750
Parfums : Fraise, Vanille, Chocolat, Café, Pistache, Menthe Chocolat, Spéculoos
Supplément : Creme fouettée, banane 150
Supplément sauce : Nutella® chocolat, caramel 150
CREPES ET GAUFRES LIEGEOISES
Sucre 390
Cassonade 390
Créme fouettée 450
Chocolat chaud 490
Caramel beurre salé 490
Nutella® 580
Supplément : Creme fouettée, banane 150
Supplément sauce : Nutella® chocolat, caramel, Spéculoos 150

ALCOOLS SUPER'EURS ET DIGESTIFS s déguster on the rocks ou allongé

Rhum Bacardi Ocho (4cl) 790
Rhum Bacardi Santa Teresa 1796 (4cl) 890
Get 27 | Get 31 (4cl) /90
Eau de vie de Genievre de Houlle (4cl) 790
Eraa%ﬂ gi\sllejc éﬁg Williams ou Mirabelle e
Baileys (4c) 790
Cognac / Calvados Chateau du Breuil (4cl) 890
Armagnac (4c) 890
Vieille prune (4c) 890
Chartreuse verte (4cl) 890
Limoncello (4¢l) 790
Accompagnement Soft +200
BoISSONS CHAUDES

Expresso / Double expresso 240/ 350
Expresso Noisette / Double Noisette 290 /390
Décaféiné / Double Décaféiné 240/ 350
Cappuccino & la mousse de lait 4,20
Chocolat chaud 550
Chocolat Viennois 6,00
THEs Kusmi Tea 4,80

MELANGES HISTORIQUES
Prince Vladimir

Thé noir aromatisé agrumes, vanille et épices
THE NOIR

Earl Crey bleu blanc rouge
Thé noir aromatisé & la bergamote avec des morceaux de fruits et des pétales de bleuet

4 fruits rouges
é noir saveur fruits rouges

Ceylan OP
Thé noir de Ceylan

THE BLANC
White Anastasia

Thé blanc 3 la bergamote aromatisé & la fleur d'oranger

THE BIEN-ETRE

Detox
Mélange de plantes aromatisé citron

INFUSIONS

Camomille

Verveine

Rooibos vanille
ooibos aromatisé a la vanille




NOS RESTAURANTS
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